
Los viñedos se encuentran enclavados en la Villa de SAN MARTÍN DE VALDEIGLESIAS, MADRID, en las 
estribaciones de la SIERRA DE GREDOS. La selección de viñedos viejos cultivados en suelos graníticos y una 
viticultura respetuosa con la naturaleza, nos ofrece un vino natural, con la mejor expresión del terroir destacando 
su finura y su mineralidad.

VARIEDAD DE UVA: Garnacha 100%
DENOMINACIÓN DE ORIGEN: Vinos de Madrid D.O. (SIERRA DE GREDOS)
VITICULTURA: Agricultura tradicional, trabajando en consonancia con la naturaleza, respetando sus ciclos.  
VIÑEDO: 70 años orientación norte a 700 m de altitud.   
SUELO: Granito.
RENDIMIENTO: 2,5 kg de media por cepa.
SUPERFICIE DEL VIÑEDO: 3 hectáreas en vaso.
CRIANZA: 6 meses en barrica de roble francés. 
TIPO DE BOTELLA: Borgoñesa Premium 750 ml
PRODUCCIÓN: 8.500
CATA: Color cereza de capa media-alta con ribete azulado. En nariz encontramos aromas a frutos rojos, alguna 
nota floral con sensaciones sutiles de ebanistería. En boca es fresco, cremoso y con un claro dominio de la fruta 
roja fresca, intenso y de largo recorrido con un final fino y elegante.

Alcohol: 16,5% Vol. Contiene sulfitos. Temperatura de servicio: 14º C


